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REZEPT

»Liesels Marmorkuchen”

Zutaten:
- 300 g Butter oder Margarine - gine Priese Salz

- 275 g Zucker - 500 g Weizenmehl
- ein Pickchen Vanillezucker - gin Péckchen Backpulver
- drei bis vier Eier - 1/8 Liter Milch

Aus diesen Zutaten musst du zundichst einen Riihrteig bereiten! (Der Teig muss schwer reiBend vom Loffel fallen.)
peldedker im Netzt

So wird's gemacht: (inderradio Do{)deCker:‘ S
Du musst etwa 2/3 des Teigs in eine mit Butter oder Margarine gefettete Napfkuchen- oder Kastenform fiillen. Doppe \

Nun siebst du 30 g Kakao mit 25 g Zucker auf den Rest des Teigs. Dann riihrst du noch zwei bis drei Essloffel Milch unter
und verteilst ihn dann auf dem hellen Teig in der Form.
Um ein Marmormuster zu bekommen, ziehst du eine Gabel spiralférmig durch die beiden Teigschichten.
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G Ute n Ap peﬁ” Das Missionswerk Heukelbach arbeitet iberkonfessionell,
distanziert sich von allen Sekten und hat als Grundlage allein Gottes Wort, die Bibel.
Allein die gute Nachricht von Jesus Christus soll verbreitet werden.




